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Acteur reconnu sur le marché de la biere, 3 Brasseurs vient de décrocher 6 médailles aux World

Beer Awards. En avril, 3 Brasseurs était aussi récompensé au concours international de Lyon. Un

palmares d’envergure mondiale donc qui vient confirmer le savoir-faire de I’enseigne 3 Brasseurs
aujourd’hui en plein développement.

Déja riche de plus de 1200 recettes de biéres différentes
et originales, la biérotheque 3 Brasseurs continue de
s’enrichir. En France, au Canada ou au Brésil, les bras-
seurs créent et inventent chaque jour pour coller aux
tendances, mais aussi mettre a [’honneur des golts, des
produits et spécificités locales.

Lors des derniers World Beer Awards, 3 Brasseurs s’est
a nouveau distingué en allant chercher pour ses créa-
tions originales pas moins de six médailles : une en or,
quatre en bronze et un titre de meilleur biere de
France. Depuis sa création en 1986, le réseau de
microbrasseries-restaurants-bars 3 Brasseurs a
toujours défendu le savoir-faire authentique de ses
quelques 90 brasseurs aujourd’hui déployés partout
en France et a Uinternational (Canada, Brésil...).

Parmi ces bieres, la Triple Chic’Hops créée et brassée a
Coquelles (62) par Olivier Leprétre avait déja recu plus
tot dans I’année une autre récompense en décrochant
la médaille d’argent au concours International de Lyon.
Ces nouvelles distinctions viennent confirmer [’excel-
lence de « [’école 3 Brasseurs ».

LES PRIX
La RED SOUR, reine des reines a recu deux médailles :
une en Or + le sacre de meilleure biere de France dans la
catégorie biere sauvage et sour aromatisée.
La LADY HIGHLAND, une médaille de bronze, dans la ca-
tégorie biére affinée sur bois
LA PRINTEMPS médaille de bronze, dans la catégorie
biere Belgian Style Ale
LA TRIPLE CHIC’HOPS, médaille de bronze, dans la caté-
gorie Lager forte
LA FLORA médaille de bronze, dans la catégorie biere
NEIPA

A propos de 3 Brasseurs

3 Brasseurs, c’est notamment :

+  Des biéres brassées a la main, fabriquées et dégustées sur
place.

+ 92 microbrasseries-retaurants-bars en France, les DOM-
TOM, au Canada et au Brésil.

+  Environ 36.000 hectolitres de biére produits chaque année

+  Des concepts de lieux différents et qui évoluent (urbains,

périurbains, bistronomiques...)




