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A WORLD OF CUISINE AND HOSPITALITY PROFESSIONNEL

VINS | SPIRITUEUX | NO/LOW

SIRHA FOOD ACCELERE ]
SON DEPLOIEMENT SUR UN MARCHE
LIQUIDE EN TRANSFORMATION

Succes de la premiere édition marseillaise du salon Degré Zéro, premiéere
déclinaison en région a Lyon, montée en puissance des Tastywines Meetings,
renforcement du secteur Liquide a Sirha Lyon... Le Pdle Boisson de Sirha Food
accélere son développement et s’impose comme un véritable moteur

de transformation du marché (Food Service et CHR). Porté par une dynamique
continue, il s’appuie sur une série de rendez-vous clés en 2026 et 2027

qui viendront rythmer I’'année des professionnels du vin, des spiritueux

et du No/Low.

4 DEGRE ZERO

Si le salon Degré Zéro est désormais bien installé

a Paris, sa déclinaison a Marseille constituait

une premiere en région. L'événement a réuni 35
exposants représentant 85 marques, venus présenter
leurs boissons No/Low (vins, bieres et spiritueux
désalcoolisés, kéfir, kombucha...) & un visitorat composé
a 62 % d’acheteurs et de décideurs, parmi lesquels des
distributeurs, cavistes et professionnels de la restauration
de la région Sud-Est.

A venir, un deuxiéme rendez-vous en région lyonnaise le
19 octobre prochain a La Sucriére, dans le quartier
Confluence. Plus de 40 exposants y dévoileront une
sélection pointue de boissons alternatives sans ou

a faible teneur en alcool, créatives, gourmandes et
résolument innovantes. Au programme : des talks et
conférences d’experts pour décrypter les nouvelles
dynamiques du marché. Un concentré de tendances et
d’audace a découvrir sur un méme espace.

> La billetterie pour les visiteurs professionnels est ouverte
> Quelques stands exposants encore disponibles

== TASTYWINES MEETINGS

Les prochains mois sont marqués par le retour des
Tastywines Meetings, rendez-vous business dédiés
aux acteurs internationaux des vins et spiritueux.
Ces conventions d’affaires sur mesure permettent
d’organiser des rencontres ciblées avec 40 importateurs
majeurs issus de 19 marchés stratégiques en Europe, en
Asie et sur le continent américain.

Pensés pour accélérer les opportunités
commerciales a I’export, ces rendez-vous sont
complétés par deux déjeuners et un diner de networking
favorisant les échanges et la création de relations
durables entre producteurs et acheteurs internationaux.

> Les inscriptions sont ouvertes pour ces prochaines
éditions.

== SIRHA LYON

Autre temps fort a Sirha Lyon (du 21 au 25 janvier 2027) : le secteur Liquide confirme son
évolution et son role stratégique au sein du salon. Cette dynamique s’inscrit dans la continuité
du développement porté au sein de Sirha Food par I'intégration de nouveaux événements dédiés aux
boissons, tels que Degré Zéro ou TastyWines, qui ont contribué a renforcer cet écosystéeme.

Pour cette édition, le secteur Liquide se déploie autour d’un espace unique réunissant quatre
univers complémentaires : boissons, café, vins & spiritueux et, pour la premiére fois, le No/Low.
Face a I'essor des boissons sans alcool ou a faible teneur en alcool, Sirha Lyon 2027 met en lumiere

le No/Low avec un espace dédié. Ce hall devient un carrefour des mutations du marché mondial des
boissons, ou se rencontrent tendances, innovations et opportunités business, reflétant I'évolution des
modes de consommation.

SPIRITUEUX France Quintessence :
VINS Espace consacré aux spiritueux frangais,
via des distilleries et micro-distilleries
/ (whiskies, gins, rhums, cognacs,

No/Low & alternatives: | eaux-de-vie, liqueurs).

Espace dédié aux boissons BARS
No/Low et aux alternatives, -\
mettant en Iumlere les no'uv.ellle’s BIERES

fagons de boire, entre créativité,

innovation et tendances
émergentes.

Bar des innovations :

™~ Un espace pour découvrir les boissons
tendances et les innovations qui
redéfinissent le bar de demain.

CARE | —— Sirha Coffee Lab :

Un espace consacré aux concours et
aux prises de parole autour du café,
pour mettre en lumiere les talents et les
tendances du secteur.

“ Face aux mutations de la filiere, les producteurs et les acheteurs exigent de [’efficacite
directe. C’est tout I'enjeu du Pdle Boisson de Sirha Food : associer la puissance
d’image de nos salons a la vélocité de nos conventions d’affaires. En intégrant des
segments d’avenir comme le No/Low et en décloisonnant les univers, nous offrons
une synergie et une agilite commerciale uniques. Notre role n’est plus seulement de

rassembler, mais de devancer les besoins du marche. ”
Olivier Darras, directeur du Péle Boisson de Sirha Food

<4 AGENDA
21-22 juin 2026 19 octobre 2026 21-25 janvier 2027
Tastywines Meetings Degré Zéro Lyon Sirha Lyon
Paris, France La Sucriere, Lyon, France Eurexpo, Lyon, France
25-26 juillet 2026 04-06 novembre 2026 14 février 2027
Tastywines Meetings Tastywines Meetings Degré Zéro Paris
America Daejeon, Corée du Sud Paris, France
La Nouvelle-Orléans, Etats-Unis
14-16 février 2027
Degré Zéro Marseille
Parc Chanot, Marseille, France

A PROPOS

Sirha Food est un écosystéme international d’événements dédiés aux professionnels du Food Service. Il réunit des rendez-vous
majeurs tels que Sirha Lyon, Sirha Bake & Snack, Sirha Arabia, Sirha Méditerranée et Smahrt Toulouse, ainsi que des compétitions de
référence mondiale comme le Bocuse d’Or et la Coupe du Monde de la Patisserie. En intégrant Degré Zéro et Tastywines Meetings,
Sirha Food renforce son offre et démultiplie les opportunités business du secteur, en offrant une vision globale et stratégique du
marché et des tendances.

www.sirhafood.com
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https://www.salon-degrezero.com/e/lyon/fr/registration/register
https://exposant.gl-events.com/degre-zero-lyon-2026/inscription?_locale=fr
https://www.tastywines-meetings.com/fr?utm_source=google&utm_medium=organic&utm_campaign=fallback#bl-cd202649-6327-4adc-a111-0006711fb097)
https://www.tastywines-meetings.com/fr?utm_source=google&utm_medium=organic&utm_campaign=fallback#bl-cd202649-6327-4adc-a111-0006711fb097)

