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Bacha Coffee dévoile sa nouvelle terrasse parisienne
2 surles Champs-Elysées ©
Un an aprés son ouverture sur la plus belle avenue du monde, Bacha Coffee écrit un nouveau chapitre de son aventure parisienne

avec I’inauguration, le 23 avril 2026, de sa terrasse. Cet espace élégant a ciel ouvert propose une nouvelle manicre de savourer

ses cafés de spécialité 100 % Arabica, dans un cadre unique qui invite a prendre son temps.
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Un écrin privilégié face a I’effervescence
des Champs-Elysées

Cette terrasse de 27 places accueille les convives pour une
parentheése gourmande a ciel ouvert, entre raffinement parisien
et art de vivre inspiré du mythique Dar el Bacha de Marrakech.
Une atmosphere musicale signature accompagne I'expérience, tandis
que la terrasse se pare de compositions florales délicates, créant un

décor ¢légant et chaleurecux.
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Le ballet des Maitres du Café, vétus d’élégants uniformes, orchestre

un service a la fois spectaculaire et d’une grande précision, offrant une mise en scéne fidéle au savoir-faire de la Maison.

Toutau long de la journée, la terrasse invite a la flinerie gourmande autour d’une sélection de cafés chauds ou glacés, de viennoiseries

signature, d’assiettes salées raffinées et de desserts glacés.

BachaCoffee.com
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Une carte exclusive aussi chic que créative

Pour célébrer cette nouvelle expérience en plein air, Bacha Coffee T
dévoile une création exclusive proposée uniquement sur la
terrasse : le Croissant au homard et caviar, une interprétation

gastronomique de la viennoiserie emblématique de la Maison.

La terrasse met également a I’honneur un rendez-vous aussi
chic que gourmand avec le Brunch Majorelle : une coupe de

champagne, un café au choix servi chaud ou glacé, le Croissant

au homard et caviar ainsi qu'une patisserie du chariot.
Une composition a I'élégance trés parisienne, pensée comme

une halte précicuse sur les Champs-Elysées.

Ceute expérience gourmande s’accompagne de I'un des 200
cafés de spécialité 100 % Arabica proposés par la Maison,
sélectionnés parmi les plus grands terroirs du monde et préparés

avec précision par les Maitres du Café.

Ouverte dés le jeudi 23 avril 2026, la terrasse accueille les
visiteurs chaque jour a partir de midi trente, offrant une nouvelle
invitation a savourer I'instant au cceur de I'une des avenues les

plus emblématiques de Paris.
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A propos de Bacha Coffee

Fondée en 1910 a Marrakech et nichée au cceur du somptueux Dar el Bacha, la Maison de café Bacha Coffee est le fruit d"une
tradition ol les esprits les plus éclairés du si¢cle se retrouvaient autour de délicieuses tasses de café Arabica fraichement moulu.
Aujourd’hui, ce lieu emblématique attire des visiteurs du monde entier désirant découvrir un siécle de patrimoine marocain

et savourer un café d’exception. Avec ses salons de café et boutiques, ses comptoirs a café raffinés, ses boutiques d”aéroports
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et son concept de cafés a emporter, Bacha Coffee a connu une expansion remarquable a travers 1’Asie, le Moyen-Orient
et bientot I’Europe. Actuellement, Bacha Coffee sert des clients dans plus de 60 pays, y compris en ligne sur
www.BachaCoffee.com. Reconnu pour ses cafés 1égendaires 100 % Arabica, ses coffrets cadeaux d’exception et ses accessoires
haut de gamme, Bacha Coffee s’affirme également comme un leader prestigicux dans la distribution internationale et le service
de vente aux professionnels.

Informations pratiques :

Maison de Café Bacha Coffee - Champs-Elysées

26 avenue des Champs-Elysées, Paris 8¢

Ouverture de la terrasse :

jeudi 23 avril 2026

Horaires en avril :

12h30 - 18h30

Suivez-nous sur les réseaux sociaux :
BachaCoftee.com 9 BachaCofteeOfficial @BachaCofiee

© @BachaCoftec € @BuchaCoftee @) @BachaCoftee

BachaCoffee.com


http://www.bachacoffee.com/eu/fr/
https://www.facebook.com/pg/BachaCoffeeOfficial/
https://www.instagram.com/BachaCoffee/
https://www.youtube.com/@bachacoffee
https://x.com/BachaCoffee/
https://www.tiktok.com/@bachacoffee



