Communiqué de presse

DU 25 AU 27 JANVIER 2026

MEETT - PARC DES EXPOSITIONS
TOULOUSE

Du 25 au 27 janvier, Smahrt Toulouse a réuni au MEETT - Parc des Expositions de Toulouse les
acteurs de la restauration, de I’hétellerie et des métiers de bouche du Grand Sud-Ouest. Cette édition
2026 s’inscrit dans une dynamique positive, marquée notamment par une hausse de la fréquentation
de 18 % par rapport a 2024. Composante stratégique de I'écosysteme Sirha Food, Smahrt Toulouse
confirme son positionnement de rendez-vous régional de référence, fondé sur un fort ancrage territorial, la
proximité avec les professionnels et une réponse ciblée aux enjeux économique de la filiere.
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“Cette édition confirme la pertinence de notre stratégie
de salons régionaux. Smahrt Toulouse répond aux
attentes des professionnels du territoire et s’inscrit
pleinement dans I’écosysteme Sirha Food. Pendant trois
jours, le salon a favorisé des rencontres utiles, des
échanges business de qualité et une mobilisation
représentative des acteurs de la filiere. Par son ancrage
territorial, sa proximité avec les professionnels et sa
capacité a proposer des réponses adaptees aux enjeux
locaux, Smahrt Toulouse affirme son réle de rendez-vous
fédérateur du food service dans le Grand Sud-Ouest”,
déclare Luc Dubanchet, Directeur général de Sirha
Food.

12 500 professionnels ont fréquenté les allées du salon dont 45 % de dirigeants, venus de
I'ensemble du territoir national. Cette fréquentation traduit I'attractivité du salon auprés d’une audience
engagée, en recherche de solutions concrétes et de partenaires de confiance. A ce titre, Smahrt
Toulouse a pleinement joué son réle de plateforme business, en favorisant les mises en relation et les
échanges entre les acteurs de la filiere.

L’ offre des exposants refléte toute la diversité du food service, avec 450 exposants et marques

— producteurs, fournisseurs, équipementiers et distributeurs — dont plus de 140 de nouveaux
participants. Prés de la moitié des exposants sont issus de la région Occitanie, illustrant la richesse du
tissu économique local et la pertinence d’un salon solidement ancré dans son territoire.

Cette édition a également accueilli des acteurs institutionnels locaux, avec Jean-Luc Moudenc,
maire de Toulouse, aux cotés de représentants de la Région Occitanie et de la Métropole, soulignant
I'importance du salon pour le secteur et son réle comme catalyseur d’activité et de dynamisme sur le
territoire.

“Basés en Pays de la Loire, nous intervenons au
niveau national. Smahrt Toulouse représentait
une excellente opportunité de mieux
appréhender les attentes du marché régional et
de renforcer notre visibilité dans le Grand
Sud-Ouest. Nous y avons rencontré de
nombreux acteurs et responsables de
restauration. Notre objectif principal était de
gagner en notoriété et de faire connaitre nos
marques et nos produits.” Marie-Christine
Lesné, responsable de marché RHF, Biofournil.

Plus de 30 chefs et experts - dont Charlotte Bonnie (Restaurant Bonnie), Nicolas Cazenave
(Casa Bomba), Thomas Fantini (Maison Pergo), Constance Ibanez (L"Heure Bleue), Romain Laval
(Mets Racines), Jean-Baptiste Marty (Restaurant Marty) et Maguelone Pontier (Grand Marché de
Toulouse) et de nombreuses figures emblématiques de I'Occitanie - ont décrypté les enjeux et
opportunités du food service régional depuis les deux scénes du salon. Circuits courts et valorisation
des producteurs locaux, durabilité et approvisionnement responsable, transformation de la
restauration collective, mutation des modeéles économiques : autant de sujets qui ont structuré trois
jours de masterclasses et de talks prospectifs, transformant Smahrt Toulouse 2026 en une véritable
plateforme d’échanges et de solutions pour la profession.

En parallele, 10 concours majeurs ont rassemblé un public passionné et célébré I'excellence des
métiers de bouche. Parmi eux : le Concours Occitanie de Boucherie & I'Etal, le Vanel d’Or, le Trophée
C9, le concours de la Meilleure baguette de tradition de Haute-Garonne 2026, le concours du Meilleur
croissant de Haute-Garonne 2026, le Trophée Gérard Livigni apprentis de Haute-Garonne 2026 et le
11éme Mondial du Pain.

La Pizza était également a I’'honneur avec trois concours dédiés : le Championnat de France de Pizza
Napolitaine STG, Concours de Pizza Napolitaine Contemporaine et le France Pizza Tour.
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https://www.smahrt.com/
https://www.facebook.com/smahrtoulouse/?locale=fr_FR
https://www.instagram.com/smahrt_toulouse/
https://www.youtube.com/@sirhafood
https://www.linkedin.com/company/sirha-bake-and-snack/
https://x.com/sirhafood
https://www.tiktok.com/@sirhafood?lang=fr



