
Communiqué de presse 
Refectory s’associe à Bouillon Bordeaux pour proposer des 

recettes emblématiques de la cuisine bistrot aux convives de la 
région bordelaise 

Le 8 décembre 2025, Marcq en Baroeul. Refectory annonce un partenariat avec Bouillon 
Bordeaux pour proposer, en exclusivité aux entreprises de la région bordelaise, une sélection de 
recettes inspirées des grands classiques bistrotiers. Tous les plats sont cuisinés par les équipes de 
Bouillon Bordeaux, et désormais disponibles à la commande sur www.refectory.fr.

Réputé pour sa capacité à revisiter avec authenticité les incontournables de la cuisine populaire, 
Bouillon Bordeaux livre ici des plats fidèles, généreux et accessibles, directement disponibles pour les 
collaborateurs via la cantine digitale Refectory. 

Parmi les recettes disponibles, on retrouvera des classiques de Bouillon, comme la carbovergnate (mac 
and cheese ultre crémeux alliant le fondant du cantal et la douceur de la mimolette) ou encore les 
ravioles du Dauphiné avec leur fondue de poireaux.  

Antoine Maachi, directeur des opérations chez Refectory : 
« Notre mission est de réenchanter la pause déjeuner au bureau, notamment en proposant des plats 
simples, généreux et réconfortants. Bouillon Bordeaux s’inscrit pleinement dans cette démarche : leur 
cuisine bistrot, ancrée dans la tradition, offre à nos convives un vrai moment de plaisir et de convivialité. » 

Ce partenariat reflète la volonté de Refectory de proposer une restauration de qualité, variée et fidèle 
aux attentes des collaborateurs, en s’appuyant sur des artisans régionaux reconnus pour leur savoir-
faire. 

http://www.refectory.fr/



