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LES DEUX MAGOTS

L’ART DE VIVRE PARIS

Les Deux Magots rouvre ses portes le 10 mars 2025 apres une
remise en beauté

Aprés deux mois de travaux, Les Deux Magots, l'une des institutions les plus
emblématiques de Paris, annonce sa réouverture le lundi 10 mars 2025 a midi.

Cette rénovation a permis de magnifier la salle historique, notamment grace a de
nouveaux miroirs et a la restauration des statues emblématiques par des
restauratrices de Ulnstitut National du Patrimoine. Les vérandas rénovées,
rehaussent encore davantage ’élégance du lieu.

Parmi les transformations majeures, une nouvelle boutique au sous-sol voit le jour,
dédiée aux produits siglés Les Deux Magots (assiettes, tasses a cafeé, livres,
confitures...), offrant aux visiteurs la possibilité d’emporter un souvenir d’un lieu
chargé d’histoire. L’office d’envoi des commandes a également été repensé et
modernisé pour étre mieux isolé de la salle.

Une carte bistronomique revisitée

Les Deux Magots dévoile une carte mélant incontournables et nouvelles créations,
pour une expérience culinaire encore plus gourmande et variée.

Dés le 10 mars, les clients retrouveront les incontournables tels que les escargots
sauvages géants de Bourgogne, le tartare de boeuf charolais et la blanquette de veau
fagon Primavera. Bien entendu, le chocolat chaud a ’ancienne des Deux Magots, le
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fameux plateau de patisseries et une sélection raffinée de snacking resteront
également au rendez-vous.

De nouvelles propositions viennent compléter cette offre, avec parmi les entrées un
paté en crolte de canard parfumé au thym et un tartare d’avocat et crevettes roses,
émulsion au citron. Des plats sont également revisités avec gourmandise, comme le
filet de bar, sauce vierge et légumes de saison, les gambas rdties et risotto a la
creme de crustacés, ou encore la céte de veau cuisson basse température, sauce
aux morilles et purée de pommes de terre.

Des suggestions du moment feront, chaque mois, la part belle a la saisonnalité. A la
carte pour commencer : le carré d'agneau en crolte d'herbes, haricots verts ou
encore le filet de turbot, fondue de poireaux et beurre blanc citronné.

Une attention particuliere a été portée a la carte des vins, qui s’enrichit avec douze
nouvelles références, dont des vins de prestige, afin de proposer des accords
parfaits avec les plats de la carte.

Autre nouveauté de cette réouverture, un partenariat avec Prunier permet aux
clients de déguster un caviar d’exception, produit en France et maitrisé de la
production a la distribution. Il sera notamment proposé a la cuillere, accompagné
d’une coupe de champagne, ou en entrée avec un écrasé de pommes de terre.

Enfin, pour varier les plaisirs, de nouvelles salades font leur apparition comme la
trés gourmande salade de l'écrivain.
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Un diner-concert pour célébrer la réouverture

Pour féter ses retrouvailles avec ses clients, Les Deux Magots organise un diner-
concert le vendredi 14 mars 2025, des 19h30, dans sa grande salle historique. Les
convives auront l’'occasion de découvrir la nouvelle carte autour d’'un menu unique
et festif a 70 euros (entrée - plat — dessert) et de quelques surprises, tout en
profitant d’'une ambiance musicale animée par un groupe pop-rock. Cette soirée se
fera uniquement sur réservation. Les autres espaces du restaurant resteront
accessibles aux clients selon les modalités habituelles.

A propos des Deux Magots - Le Café des Deux Magots est depuis plus d’un siécle un
lieu prisé des écrivains, artistes et réalisateurs. Les plus grands noms de la culture
frangaise du siecle dernier l'ont fréquenté : Guillaume Apollinaire, André Breton,
André Gide, Jean Giraudoux, Simone de Beauvoir, Jean-Paul Sartre, Ernest
Hemingway, Elsa Triolet, Louis Aragon, Antoine Blondin, Boris Vian, Pablo Picasso,
Jacques Prévert... Véritable institution littéraire qui célébre ses 140 ans cette année,
Les Deux Magots a pris part a la création de deux prix prestigieux : le Prix
emblématique des Deux Magots, fondé en 1933, et le Prix Pelléas, qui récompense
'ouvrage sur la musique aux plus belles qualités littéraires ». Depuis 2018, il abrite
également le Prix Apollinaire, le plus grand prix de poésie en France, remis au mois
de novembre. Autour de ses prix, le café des Deux Magots organise une « saison »
de rencontres littéraires, concerts, soirées exceptionnelles fréquentés par de
nombreuses personnalités du monde culturel d’aujourd’hui.


Caleen Leboeuf
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