
 

 

 
 

 

 

Vers une révolution légère: Vin De France, la 
dénomination des rouges légers 

Qu’entend-on par « rouge léger » ? 
L’expression « rouge léger » désignee des rouges qui, par leur degré d’alcool et/ou leur profil  
sensoriel, se distinguent des rouges dits puissants, notamment les vins tanniques. On 
recommande aussi de les servir à une température entre 10 et 12 °C. 

 

Diversité des « rouges légers » 
Les rouges légers recouvrent à la fois : 
- des rouges issus de cépages naturellement peu tanniques : La Petite Parcelle de Cinsault 

(Romain Portier), Le Grolleau Noir de La Grange aux Belles, Miss Gamay de Famille 
Descombe, Le Rouge Osé Les Jamelles de Delaunay Vins & Domaine, Le Roi Cinsault de 
Calmel & Joseph, etc. 

- des rouges issus de partis pris audacieux : Le Chouchou de Gérard Bertrand et son 
Trouble, Le Tourbillon de la Vie de Jean-Philippe Padié, RouZe de Beauregard-Mirouze, Tu 
vin plus aux soirées de Fabien Jouves, etc. 

- des rouges issus de l’assemblage de raisins blancs et rouges : L'Allumée Rouge de 
Maison Advinam, Boogie Woogie d’Aubert & Mathieu, etc. 

 

Émergence d’une catégorie « rouges légers » 
On observe en effet une demande croissante selon les professionnels : le Wine Trade Monitor 
2024 mentionne les « vins légers » comme une catégorie montante, notamment en 
Allemagne (41 % estiment que les ventes vont progresser), au Royaume-Uni (35 %) ou aux 
États-Unis (27 %). 

 

VDF la dénomination des rouges légers 
Les nouvelles tendances porteuses sont toutes signées Vin De France. Choix des cépages, 
méthodes de vinification, goût… Vin De France est la dénomination qui offre l’espace de  
liberté aux vignerons et aux winemakers pour concevoir des vins créatifs, expérientiels à 
l’image des rouges légers, frais et fruités. 
L’espace d’expression offert par Vin De France passe également par le packaging où les 
étiquettes se distinguent par leur modernité et leur caractère divertissant. 
Ainsi, Vin De France est perçu comme la dénomination des rouges légers. 



 

 

 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 

 

  



 

 

 
 

 

 



 

 

 
 
 

 



 

 

 
 
 
 

 


