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LA MAGIE DE MAHDI ET SON EQUIPE

Dirigée par le talentueux Mahdi Abid maitre
kebabier, et son équipe passionnée, Impact
Berl i ner Keba p se disti ngue pa r son
engagement envers l'authenticité et la qualité.
Mahdi, fort d' une expérience dans la
restauration et la boucherie, a créé un lieu ou
les saveurs berlinoises rencontrent la
générosité parisienne. Avec des recettes

inchangées et sans chi-chi depuis 'ouverture,
cette échoppe se concentre sur l'essentiel : le
golt et ’accueil : générosité, bienveillance et
sourires au menu !

Ils réchauffent le cceur autant que lappétit,
créant une atmosphere sans prétention ou la
convivialité est au rendez-vous. Madhi envisage

louverture d'un deuxieme restaurant plus
grand, courant 2024 pour offrir a ses clients
quelques places assises et une expérience
encore plus immersive.

Une plongée historique dans le Kebap Berlinois
Le kebap berlinois, véritable embleme de la
street food, a une riche histoire. Né a Berlin
dans les années 1970, il a conquis le coeur des
Berlinois avec sa fusion de saveurs orientales et
occidentales. Impact Berliner Kebap perpétue
cette tradition en offrant une interprétation
authentique de ce plat iconique avec des
recettes bien léchées et inégalées !
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Chaque jour, Mahdi et son équipe sélectionnent
des produits frais a Rungis pour garantir des
recettes équilibrées et délicieuses.

Il offre une attention toute particuliere aux
détails : le poulet embroché, mariné pendant 24
heures, offre une consistance a la fois juteuse et
craquante. L'ensemble est complété par des
préparations faites sur place le matin méme,
avec des légumes grillés ( aubergines,
courgettes, carottes), des frites, du pain bien
moelleux fait maison, et des sauces préparées le
matin méme. Le tout est parsemé de fromage
frais, d’un zeste de citron et d’herbes fraiches.

En plus du traditionnel Doner a la viande, chez
Impact, le client a le choix entre plusieurs
options Doner, Dirum (galette) ou bowl

berliner, halloumi (un fromage chypriote grillé)
ou vegan le tout accompagné de frites maison
dans une formule a 12 ou 13 euros.

Le secret réside aussi dans les quatre sauces
maisons qui accompagnent chaque kebap.
Madhi garde jalousement les recettes de la
sauce blanche au citron, de la sauce chimichurri
piquante, de la sauce a lail ou de celle au
cesam. Chacune apporte une touche unique
impactante aux spécialités berlinoises ! et ca
tabasse !




Berliner Kebap

INFOS PRATIQUES

ADRESSE
119 Rue du Chemin Vert, 75011 Paris

ACCESSIBILITE
Metro 2 Pére Lachaise
Metro 9 Voltaire
Métro 3 Rue Saint Maur

HORAIRES
Lundi-vendredi : 11h30-00h00
Samedi : 11h30 - 01h00
Dimanche : fermé

FORMULES

Doner + frites + boisson 12 €
Durum + frites + boisson 13 €

PHOTOS
Salomé Rateau

IMPACTBERLINERKEBAP.COM



