CANDID

Le spot cocktail
qul secoue
le Nord-Ouest Parisien !
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UN LIEU COSMIQUE

Niché dans 1'anonymat de la rue
Damrémont, au numéro 100, CANDID est
1"un de ces lieux hybride qui exerce
son charme singulier depuis son repaire
discret. En voie de devenir une
destination prisée, CANDID se présente
comme un sanctuaire ou les puristes se
mélent aux profanes pour vivre une
expérience cosmique d’une nouvelle ere.
Congu par l'architecte Magdalena
Swiech, le décor rétro-futuriste crée
une atmospheére a la fois unique et
décadente, contrastant avec 1l'apparence

discrete de la rue Damrémont. CANDID

s'inspire du design Space Age des

années 60 pour fagonner un monde ou les
cocktails prennent la scéne.

Un vaste comptoir trdne, il favorise
les échanges et le partage créant
ainsi une véritable communion autour
de la mixologie. A 1l'arriére du bar,
un espace plus intime et convivial se
préte a des rencontres mémorables,
propice a des moments chaleureux entre
amis.

L'ensemble du décor, dominé par la
couleur orange, orchestre une
mécanique visuelle gqui tabasse. Ce bar
a cocktails transcende décidément le

temps en offrant une ambiance cool et

réfléchie.
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DOMINIK IWANSKI,
L'INGENIEUR COCKTAIL

Derriére le bar de CANDID, une expérience
cocktail exceptionnelle prend vie grdce a son
pilote, Dominik Iwanski, 1'ingénieur cocktail
de ce lieu unique. A seulement 30 ans, il
insuffle une énergie débordante et une
créativité sans limite dans chaque recoin de
l'établissement. Bien loin des clichés du
patron de bar classique, Dominik donne a son
établissement une atmosphere <cool,
décontractée et honnéte ou chaque gorgée
raconte une histoire. Dans ce repaire pres de
julesjo’ la Dbonne vibe est de mise, et
l'expérience cocktail se transforme en une
aventure 1mmersive easy going sans pour
autant transgresser les codes de la Mixologie
classique. Chez CANDID on ne reforme rien
sauf les prix, on se laisse guider par une
carte bien alléchante ou le prix ne fait pas
crier le portefeuille. Honnéte non ?
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UNE CARTE EVOLUTIVE
ET ACCESSIBLE

L"autre particularité du lieu (au-dela
de la déco décadente et du rapport
qualité prix canon) c’est une carte
évolutive qui offre un choix de 6 a 8
cocktails signatures (dont 3 ou 4 sont
sans alcool), se renouvelant tous les
3 mois et a déguster au fil des
saisons. La sélection de spiritueux
repose sur trois principes
fondamentaux : qualité, praticité et
minimalisme, ce qui permet des
nouveautés tout au long de 1'année.

La carte est pensée autour de deux
axes : d’une part, les cocktails
classiques mais encore trop méconnus
comme le 20th Century, un cocktail
vintage & base de gin, Cocchi
Americano, créme de cacao blanc et de
citron Jaune gui constitue une
parfaite option aprées le diner.

D’autre part, les cocktails signatures
évolutifs au fil des saisons et
incluant des recettes aussi bien avec,
que sans alcool. Mick est le best-seller

de la maison, un cocktail clarifié au
lait, a base de mezcal Union, Chartreuse
verte, CBD, d'agrumes et de cannelle.

LES ATELIERS -
ICONICS COCKTAILS

Dominik propose de découvrir
les grands classiques de la
mixologie lors d’ateliers en

petit comité. On s’attelera

a 1l’'élaboration parfaite
d'un Negroni ou d'un Last
Word. L’objectif est de
pratiquer et d'échanger dans
un cadre convivial.
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Du cb6té des options sans alcool, le
Candid remporte tous les suffrages avec
sa base de Martini Floreale, pomme,
coco et vanille. Quelques finger food
accompagnent les cocktails, comme les
rillettes et

recettes

cremes de légumes, des

entiérement naturelles et

artisanales, issues de 1l'agriculture

bio et raisonnée, fournies par

Superproducteur.

CAVE A COCKTAILS

CANDID s'affirme comme un authentique
lieu de convivialité, ou 1le cocktail

régne en maitre, créant ainsi un
repere de proximité propice a la Jjoie
de vivre et au partage. Les cocktails
sont soigneusement élaborés pour unir
les convives, instaurant une ambiance
et décadente. En bonus
CANDID

ponctuellement des DJ et des

chaleureuse

pour les mélomanes, accueille

collectifs pour des soirées plus
animées, ©principalement les
Cela offre

siroter son

jeudis.
1'opportunité parfaite de
cocktail tout en

appréciant du bon son.

En plus de 1’expérience de bar sur

place, et des ateliers de mixologie,

CANDID propose des cocktails préts a

boire, en vente a emporter

on pourra

alors shopper un Paper Plane un 0ld

Fashioned ou encore un Coffee Negroni

en bouteille de 50 cl

(5 cocktails

environ), vendus au tarif de 39 €.
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