Sirha Lyon - rendk mondial delar de I'hospitalité et de
I'alimentation - revient pour sa 22‘™ édition du jeudi 23 au lundi 27 janvier 2025 a
Eurexpo Lyon. Pendant cinq jours, expcsants partenaires, chefs, pétissiers, fromagers,

ichers, traiteul et bien d'autres se donnent
rendez-vous pour échanger, découvrir et s'i |nsp|rer Véritable vitrine pour les métiers de
bouche, Sirha Lyon réunit les principaux acteurs, dévoilant a la fois les savoir-faire
traditionnels et les innovations qui transfcrment les prat\qus tout en repundant aux
nouveaux défis de ces ui, a leur
maniére, participent a I'évolution du sectenrdes métiers de bouche.

+
JULES MERCIER

Jules Mercier, jeune crémier-fromager, installé

3 La Clusaz en Haute-Savoie, incame une nouvelle
génération de passionnés qui bouscule Fart du
fromage. Depuis 'ouverture de sa fromagerie en
2021, il s'est imposé comme une référence locale.
Récompensé en 2022 par le prestigieux prix Rabelais
des jeunes talents qui distingue les artisans les plus
prometteurs de France, Jules Mercier confirme son
talent en décrochant le prix Philippe Olivier lors de la
Coupe de France des Fromagers pendant Sirha Lyon
2023. Cette année, il participe & ce concours pour
tenter de décrocher la premitre place. Audace et
mattrise technique sont ses signatures, attirant une
clientele fidele qui retrouve dans chaque morceau le
caractére unique des montagnes.

Rendez-vous le inche 26 janvier 2025 sur la
Scéne Sirha Métiers de Bouche pour assister a la
Coupe de France des Fromagers.

@

+
LA GRANDE TABLE

La Grande Table, située a Nantes, est bien

plus qu'une simple charcuterie-pétisserie : c'est

I'expression d'une passion pour lartisanat

éthique. Claire et Benait y réinventent des

classiques tels que patés, tourtes et charcuteries,

avecune touche de modernité |
et un engagement profond pour des produits ﬂ
sans sel nitrité. Leur mission : proposer des

mets savoureux tout en respectant la santé et :J
Ienvironnement, en privilégiant des ingrédients

locaux et de qualité. -
La Grande Table est nominée dans la catégorie
"Reconversion" Futur(e)s Food 2025.

Les lauréats de chaque catégorie seront
récompensés le jeudi 23 janvier 2025 &
I'occasion de Sirha Lyon.

@
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+
MOHAMED ABARAGH

Mohamed Abaragh débute sa carriére au Maroc
en 2000. Son parcours exceptionnel I'a amené a
travailler avec des chefs renommés comme
Fabrice Vulin en 2006 et les MOF Marc Alése et
Gabriel Biscay. Aujourd'hui, Chef exécutif du
Sofitel Casablanca Tour Blanche, Mohamed
Abaragh orchestre chaque aspect de la création
culinaire, de la sélection des ingrédients a la
gestion de son équipe. Depuis ses débuts, il crée
des burgers signatures qui reflétent I'histoire et I
&me des lieux ol il a travaillé. Pour lui, le burger est
bien plus quun plat de street food, c’est une
ceuvre gastronomique.

Fort de cette expérience, Mohamed Abaragh
représentera le Maroc lors du prestigieux World
Burger Contest le vendredi 24 janvier 2025
pendant Sirha Lyon.

@

+
CARLA KIRSCH LOPEZ

Ala téte du restaurant Alebrije a Lyon, Carla
Kirsch Lopez incarne la fusion entre la
France et le Mexique. Installée en France en
2013 apreés des études culinaires au Mexique, elle
a fait ses armes dans des maisons prestigieuses
comme Troisgros*** et La Réserve Ramatuelle**.
En 2021 elle fonde son restaurant Alebrije au
ceeur de Lyon, ol elle propose une cuisine qui
méle les saveurs pimentées de son Veracruz natal
aux produits locaux de saison, apportant a
chaque plat un hommage a ses racines
mexicaines. Carla Kirsch Lopezincame la jeune
génération de chefs étrangers séduits par la
gastronomie francaise, préts a la challenger avec
finesse et créativité.

Carla Kirsch montera sur la scéne du Sirha

Food Forum le samedi 25 janvier 2025
a12h35, pour une masterdass.

@ m

PARCOURS 100% METIERS DE BOUCHE
PENDANT SIRHA LYON 2025

Des poissons dAlaska péchés
de manidre durable.
STAND 36120

Plus de 130 années dexpérience dans
Ia fabrication de produts latiers pour les
professionnels.

STAND 3687

Lun des Ieadels mondiaux du secteur des
fromages de m
STaND 3836

Le leader européen des viandes bovines

STAND 1620

Solution de pesage et demballage pour
limiter le gaspillage alimentaire.
STAND 5426

Spécialiste des produts de la mer
issus de filléres durables.
STAND 36106

Association interprofessionnelle francaise
du bétail et des viandes, fédérant les acteurs de la
fiiére pour promouvaoir une alimentation de qualité,
responsable et durable.

sTaND 1626

Spécialiste des aliments haut de
gamme, comme le saumon fumé ou le foie gras.
STanD 3636

Le fabricant de saces fromagéres
et fromages fondus sur-mesure, pour le foodservice
et les industriels.

STAND 2.1M41

Produits gastronomiques
de la mer et épicerie fine.
STAND 6116

Premier fournisseur frangais de la
restauration en produits camés.
D 1112

Le spécialiste du fromage depuis 1840.
sTanD 3cs2

La créme de la créme
au service desprofessionnels engagés.

STAND 6672  Patenaire Majeur d I nai de 12 Coupe du
Honde d o pauserie 2025 t Fartenar Platinum o 3 e du
Bocuse dor 2025

Grossiste incontourmiable pour
les professionnels des métiers de bouche.
STANDS 1633 - 1636 - 1E44 - 1F38 - 1136 - 3836 - 3614
Patenaie Nojeur de i inal du Bocuse d'0r 2025

La référence en matiére de foie gras et
autres produits du Sud-Ouest.
STAND 3853 - Potenaie Aatnium de 3 inale du Bocuse 0r

Le partenaire en distribution
incontournable des restaurateurs.
STANDS 372 - 3672

Une compétition inédite ots fart
fromager rencontre a gastronomie.
Dimanche 26 janvier 2025

Le concours
emblématique de la profession.
Oimanche 26 anver 2025

La scéne artistique dowverture,
dlexécution et de présentation de plateau de fruits
de mer.

Jeud 23 jnvier 2025

La maitrise et
le savoir-faire des bouchers européens en
compétition.

Lnd 27 pnvier 2025

L'événement incontoumable du
secteur de la restauration collective.
Venred) 24 janvier 2025

Un concours qui valorise le travail la
préparation et la présentation du poisson.
Jeud 23 janvier 2025

Un concours qui
réunitles professionnels du monde entier autour du
métier de traiteur.

Mardi 21, ercredi 22 Jeud: 23 jnvier 2025

Une compétition qui
met a Ihonneur kes Arts de la table, de faccueil et
du service.

Samed 25 anver 2025

La compétition
internationale qui réinvente le burger.
Vendred! 24 janier 2025

Du 23 au 27 )anwer 2025, phngez dans l'univers des metlers de bouche et partez a

captwants kusdu Snrha Lyon a Eurexpn Lyon. Pour en savoir plus :

e concours
cliquez-ici.

Les accréditations sont ouvertes !



https://pass.sirha-lyon.com/
https://www.sirha-lyon.com/fr
mailto:sirha@monet-rp.com

