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« La Madeleine sous toutes ses formes »

Aprés 2 mois d’appels a candidatures a travers toute la
France, les membres du Comité Technique du Concours
BOGATO dévoilent un palmarés de 12 candidats finalistes
tous trés prometteurs. Une sélection pointue répartie en
deux catégories, et

Its
viendront concourir en direct lors de la grande finale qui
se déroulera a Paris, au
Lagardeére Paris Racing.
Pilotée par l’école PPA Business School, et marrainé par la
chocologue Victoire FINAZ, la sélection a été soumise a des
critéres stricts, étudiés en amont de maniére intransigeante

pour apporter a ce nouvel opus des valeurs encore plus
fortes en termes de création et de saveurs.
Les membres du jury se sont appuyés sur la bonne

interprétation du theme du concours,

Un
véritable challenge ! Depuis 2 mois, les prétendants se
sont entrainés, pour proposer une recette originale de la
madeleine, fil conducteur de cette troisiéme édition. Ils
ont su se démarquer grace a l’originalité de leur recette
mais aussi grace a leurs capacités a répondre aux critéres
du concours.

LES 6 FINALISTES - KIDS
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FINALE LE 14 JUIN A PARIS

Les participants choisis représentent une grande variété
d’inspirations, de culture et d’esthétiques culinaires,
mais

La grande finale se tiendra a Paris, le 14 juin 2023 (sur
invitation uniquement) ; ce nouveau rendez-vous
BOGATO sera une nouvelle fois ’occasion de

Les candidats auront |’occasion de préparer leur recette
afin de séduire et de faire saliver les 6 membres du
jury. lls seront arbitrés sur les critéres suivants : la
préparation technique, le choix des ingrédients,
’organisation du travail, le design du produit fini, le
dressage et surtout, l’originalité de leur recette.
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Pour la premiére fois,

accompagnés d’un de leurs parents. A leur
tour de relever le défi, comme des grands ! Les
organisateurs sont convaincus que le talent peut frapper
dés le plus jeune age... Une jolie occasion de mettre en
avant une forme de rassemblement intergénérationnel.
A Uissue du concours : le gagnant remportera un chéque
d’une valeur de 1 000€ pour la catégorie «amateurs et
professionnels». Pour la catégorie «Kids», le duo gagnant
enfant-parent aura la chance de remporter un chéque
d’une valeur de 500€.

UNE MARRAINE D'EXCEPTION

BOGATO est soutenu par la jeune entrepreneuse et
passionnée de chocolat , qui a accepté de
devenir la marraine de I’édition 2023. Un réle sur-mesure.
Issue d’une famille de chocolatiers Lyonnais et croqueuse
passionnée depuis son plus jeune age, Victoire FINAZ a
grandi avec une cuillére en chocolat dans la bouche. Des
ses 8 ans, elle apprend a cuisiner avec passion des desserts
chocolatés auprés de sa grand-meére, et fait le tour des
meilleurs chocolatiers avec son péere. Celle que Uon
surnommait «Miss Chocolat» a une passion intarissable pour
le chocolat qui ne fait que croitre.

A travers ce métier unique, la marraine du concours est une observatrice pour les professionnels du chocolat et réalise
des études sur les problématiques d’innovation, d’analyse sensorielle et de communication marketing dans le secteur.
Toujours en quéte de nouveauté, elle travaille avec les plus grands et souhaite partager son expertise aux autres en

proposant des formations et des conférences.

La finale se tiendra en compagnie d’un public.
Inscription sur : https://concours-bogato.fr/inscription-finale-bogato-2023/
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