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Le Cordon Bleu ouvre un campus a Tachkent
(Ouzbekistan) a la rentrée 2023
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Signature de l'accord de coopération par M. Sharof D. Rakhmanov, Maire adjoint de la Ville de
Tachkent, République d’Ouzbékistan, et André Cointreau, Président directeur général du réseau
d’instituts Le Cordon Bleu.

Le Cordon Bleu, premier réseau mondial d’instituts d’arts culinaires et de
management hodtelier, a signé un accord avec la ville de Tachkent en Ouzbékistan,
pour ouvrir un institut d’ici 'automne 2023. Le protocole d’accord a été signé par M.
Sharof D. Rakhmanov, Maire adjoint de la ville de Tachkent (République
d’Ouzbékistan) et par André Cointreau, Président directeur général du réseau
d’instituts Le Cordon Bleu, en présence de la délégation de I’Ouzbékistan.

Un institut a la pointe de la modernité

Le Cordon Bleu de Tachkent proposera des locaux a la pointe de la modernité, avec les
meilleurs équipements et technologies, et les programmes d’enseignement les plus
exigeants : formations techniques dans les arts culinaires, Dipldmes Cuisine et Patisserie,
le Grand Dipléme et les diplémes d’enseignement supérieur en management hébtelier.

Les étudiants bénéficieront du savoir des professeurs, experts et maitres cuisiniers Le
Cordon Bleu qui sont formés dans les plus grands établissements du monde et leur feront
partager leurs années d’expérience. Les étudiants pourront également choisir de



participer a des échanges internationaux et d'étudier ainsi dans l'une des destinations
(Europe, Amériques, Océanie, Asie) proposées par Le Cordon Bleu.

L’expertise reconnue du Cordon Bleu

L’excellence du Cordon Bleu dans I'éducation offre a ses dipldbmés un passeport
international pour une carriére dans le secteur de I'hbtellerie-restauration. C’est pour cette
raison que 26 étudiants boursiers de la ville de Tachkent suivent actuellement les formations
en Cuisine, Péatisserie ou Boulangerie Le Cordon Bleu a Paris et devraient obtenir leur
dipldme a la fin du semestre.

L'innovation est au coeur de 'ADN du Cordon Bleu, réseau international dédié a
I’apprentissage et a la recherche. Grace a l'innovation et aux nouvelles technologies, Le
Cordon Bleu adapte en permanence ses programmes académiques aux futurs besoins du
secteur. Le réseau répond a la demande de formation en ligne dans les domaines de la
nutrition, du bien-étre, de la cuisine végétarienne, de la science des aliments, ou encore de
la responsabilité sociale et environnementale.
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Le Cordon Bleu

Avec plus de 125 ans dans I'enseignement, Le Cordon Bleu est le premier réseau mondial d’instituts
d’arts culinaires et de management hételier, formant chaque année 20 000 étudiants de plus de 130
nationalités. Le Cordon Bleu propose des formations de référence variées dans les domaines de la
gastronomie, des métiers du vin, de I'hotellerie et du tourisme, allant de l'initiation des techniques
culinaires jusqu’au MBA.

Pour en savoir plus : Le Cordon Bleu Paris - Ecole de cuisine, arts culinaires et management hotelier



https://www.cordonbleu.edu/paris/accueil/fr

