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D-Vine : La wine tech nantaise 

se développe en Belgique 

 
 

A l’occasion du salon HORECATEL, la wine tech française D-Vine annonce son 

développement en Belgique. Déjà présente dans une vingtaine de restaurants, bars, 

bars à vins et hôtels (liste en annexe), D-Vine a pour ambition de poursuivre le 

déploiement de sa machine D-Vine Pro dans les établissements belges, suivant la 

croissance de la consommation de vin du plat-pays, tant en Wallonie et en Flandres, 

qu’à Bruxelles. 

 
 

 
La D-Vine Pro a été conçue pour les professionnels de 

l’hôtellerie et de la restauration pour leur permettre de 

servir une diversité de vins au verre, y compris des 

Grands Crus, dans de parfaites conditions de 

dégustation en toute simplicité. Le vin est ainsi servi à la 

bonne température et aéré l’équivalent de 3 heures de 

carafage, en moins de 40 secondes. Grâce à sa large 

sélection de plus de 90 références validée par un 

Meilleur Ouvrier de France Sommelier, la D-Vine Pro 

permet de générer plus de 30% de ventes 

additionnelles. Un véritable atout pour aider les 

restaurateurs à augmenter leur ticket moyen. 

 
 
 

Retrouvez D-Vine au Salon HORECATEL du 13 au 16 mars 

 
 
 

 
Selon Aurélien Alers, F&B Outlet Manager au Sofitel 

Brussels Europe, « Le concept de service de Grands 

Crus au verre proposé par D-Vine est idéal pour notre 

établissement. Je valide complètement ce concept 

novateur dans le domaine de l’œnologie. » 
 

Et Hans Meert, Gérant du restaurant le Mont Lillois  
à Braine-l’Alleud, Belgique, précise « La D-Vine est 

parfaite pour les connaisseurs et amateurs de bons vins 

car elle permet de servir le vin avec une oxygénation et 

une température parfaite ! Et étant donné que nous 

sommes aussi un bar à vin, nous nous devons d’avoir 

un service irréprochable au niveau du vin. » 

 

 
au WEX à Marche-en-Famenne (Palais 6, Stand 6A31). 
 

Profitez d’une dégustation de Grands Crus avec Béatrice Dominé, Œnologue de la maison D-Vine, 

les 14 et 15 mars à 11h30 et à 17h. 

 
Pour plus d’information ou une dégustation chez un de 

nos établissements partenaires, n’hésitez pas à revenir 

vers nous. 
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Annexe 1 : Clients installés en Belgique 
 
 
 

 

Organisation Type d'établissement Ville 

Kaiyou Restaurant (1380) Restaurant Waterloo 

L'écailler du palais royal (1000) Restaurant Bruxelles 

Asian burger (1000) Restaurant Bruxelles 

Sofitel Brussels Europe (1040) Restaurant Bruxelles 

Sanzarù (1150) Restaurant Woluwe-Saint-Pierre 

Restaurant 54 (5100) Restaurant Dave 

Bistrot dikkenek(5030) Restaurant Gembloux 

De Foyer(9300) Restaurant Aalst 

Daneels taverne (1325) Restaurant Chaumont-Gistoux 

Tattie danielle by emma Restaurant Tournai 

la planche d'ailleurs(1410) Restaurant Waterloo 

Le Mont Lillois (1428) Bar & Bar à vins Braine-l'Alleud 

La pate et ose (1410) Restaurant Waterloo 

La casa del habano (1000) Bar & Bar à vins Bruxelles 

La casa del habano (1060) Bar & Bar à vins Saint-Gilles 

Maxan (1380) Restaurant Lasne 

B&B Hotel Gent Centrum (9000) Hôtel Gent 

Maison Noppius (4000) Hôtel Liège 

Le Grill de Pouss' (6440) Restaurant Froidchapelle 

Feuille et couperet (1300) Restaurant Wavre 

L'Estaminet (7380) Restaurant Quiévrain 

Den Boomgaard (1861) Restaurant Meise 

Hotel The Augustin (1000) Hôtel Bruxelles 

Hôtel Pax (8600) Hôtel Diksmuide 

Hotel Restaurant De Vrede (8600) Hôtel Diksmuide 

Le Sixieme (1370) Restaurant Jodoigne  
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