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La Wine Tech D-Vine poursuit 

sa montée en gamme avec 7 

nouveaux Grands Vins 

 
 

La Wine Tech nantaise D-Vine étoffe sa gamme de Grands Crus de 

Bordeaux avec des références et Châteaux emblématiques. D-Vine et 

ses partenaires proposeront en avant-première ces cuvées de 

prestige lors des Divines Journées du 9 au 16 décembre. 
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Les Divines Journées : Venez 

découvrir en avant-première 

des grands vins emblématiques 

 
 
 
Du 9 au 16 décembre, venez découvrir des cuvées d’exceptions dans 

une sélection d’établissements partenaires. Du restaurant Racine 
 
à Bordeaux en passant par le Bis By Maud et Millet à Saint-Emilion ou 

à Joséphine Chez Dumonet à Paris, cette escapade œnologique sera 

l’occasion de valoriser le travail de chaque vigneron en offrant un 

service dans les règles de l’art et une dégustation parfaite à chaque 

verre de vin. 
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7 grands vins en exclusivité grâce à D-Vine 
 
 

 

D-Vine étoffe sa carte avec 7 domaines bordelais de 

renom. Margaux 2016 Château Kirwan Grand Cru Classé 

en 1855, Saint-Julien 2016 Château Branaire-Ducru Grand 

Cru Classé de 1855, Pomerol 2015 Château Nénin, Saint-

Emilion Grand Cru 2016 Château Fleur Cardinale Grand 

Cru Classé, Saint-Julien Amiral de Beychevelle 2016 

Château Beychevelle, Pessac-Léognan L’Esprit de 

chevalier 2016 Domaine de Chevalier et un Pauillac 2010 

Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande Grand 

Cru Classé de 1855 – disponible uniquement 
 

 
 

 

dans les Palaces et restaurants étoilés –, ces grands 

vins ont été soigneusement sélectionnées par Béatrice 

Dominé, l’œnologue de la maison D-Vine et Laurent 

Derhé, Meilleur Ouvrier de France Sommelier. Grâce 
 
à la D-Vine, ces vins d’exception pourront dorénavant 

être dégustés au verre, dans des conditions parfaites de 

dégustation. En effet, selon Thibaut Jarrousse, « il faut 2 

ans pour faire le meilleur des vins et 60 secondes pour 

passer à côté ». 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

De nouveaux Châteaux emblématiques intègrent la carte et d’autres domaines, 

partenaires de longue date, tels que Beychevelle, nous confient une seconde 

cuvée, confirmant ainsi la relation de confiance que nous entretenons avec eux. 

Ainsi, la carte des vins de D-Vine s’étoffe et se diversifie, permettant d’offrir 
 

au plus grand nombre, et souvent à des personnes qui n’oseraient pas franchir le 

pas, une grande variété de vins au verre, pour accompagner au mieux les repas et 

répondre aux envies des clients toujours plus exigeants. 
 
 

Béatrice Dominé 
 

Œnologue de la maison D-Vine 
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A propos de D-Vine 

 

 
La société D-Vine est une Wine-Tech française qui révolutionne le marché de 

la consommation du vin au verre grâce à un concentré de technologie : la D-

Vine. Il s’agit du tout premier système doté d’un sommelier connecté qui 

permet de servir des Grands Vins au verre dans les conditionsoptimales de 

dégustation. Cette innovation a déjà conquis plus de 600 hôtels et restaurants 

(en France et à l’étranger) et séduit 20% des établissements quatre et cinq 

étoiles à Paris. 

 
 

dvine-pro        my_dvine 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CONTACT PRESSE 
 
 
 

Loris Daougabel 
 

ldaougabel@actifin.fr 

01 56 88 11 16 
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Annexe 1 
 
 
 
 

LISTE DES ÉTABLISSEMENTS PARTENAIRES : 
 
• Sur Le Green, 90110, Rougemont-le-Château 
 
• Restaurant Racines, 33000, Bordeaux 
 
• Restaurant La Garenne, 46000, Cahors 
 
• Restaurant Le Bis By Baud et Millet, 33300, Saint-Emilion 
 
• Le Frelon D’Or, 13710, Fuveau 
 
• Bar le Millésime, 26800, Etoile-sur-Rhône 
 
• Les Jardins D’Epicure, 95710, Bray-et-Lû 
 
• Le Relais Des Peintres, 95430, Auvers-sur-Oise 
 
• Vin Sur Vin, 95120, Ermont 
 
• Restaurant L’Esturgeon, 78300, Poissy 
 
• Le Bistro Gourmand, 78760, Jouars-Pontchartrain 
 
• Joséphine Chez Dumonet, 75006, Paris 
 
• La Terrasse du Héron, 59650, Villeneuve-d’Ascq 
 
• L’Escale, 59493, Villeneuve-d’Ascq 
 
• Collonge Café, 1245, Collonge-Bellerive, Suisse 
 
• Le Rouge et Le Blanc, 1201, Genève, Suisse 
 
• La Toque Blanche, 78490, Les Mesnuls 
 
• MIYAKO, 1201, Genève, Suisse 
 
• Le Lobby, 80000, Amiens 
 
• Restaurant Le Cohé, 33600, Pessac. 
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MARGAUX 2016 
 
CHÂTEAU KIRWAN GRAND CRU CLASSÉ EN 1855 
 
Situées sur les hauteurs, les 35 parcelles du vignoble de Kirwan s’étendent sur 37 

hectares et dominent l’appellation Margaux. Possédant une grande diversité de sols, 

ce terroir se caractérise par des vins à la robe complexe, dont l’attaque en bouche 

est souvent délicate et soyeuse. Né du mariage entre la fille d’un négociant anglais 

et un commerçant irlandais en 1760, le château Kirwan change de main en 1855 

pour devenir la propriété de la famille Godart. Ce n’est qu’en 1925 que la famille 

Shÿler devient propriétaire du Domaine, qui deviendra dès lors une histoire de 

famille. Ce sont Sophie, Nathalie et Yann, 8ème génération de cette même famille 

qui sont aujourd’hui à la tête du Domaine. 
 
3ème Grand Cru Classé, ce Margaux dévoile un nez intense aux notes d'épices 

douces, de vanille et de caramel. Des notes gourmandes un peu torréfiées laissent 

ensuite place à un côté fruité avec des arômes de cassis et de myrtille. L'attaque en 

bouche est ferme et dévoile une belle structure. Les tanins s'accompagnent d'un côté 

boisé et fruité pour un résultat au très bel équilibre. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

SAINT-JULIEN 2016 
 

CHÂTEAU BRANAIRE-DUCRU GRAND CRU CLASSÉ DE 1855 
 

Initialement rattaché au Château Beychevelle, c’est Jean-Baptiste Braneyre qui 

perçoit le potentiel de ces superbes terroirs de graves et en fait l’acquisition à la fin 

du 17ème siècle. Près de 200 ans plus tard, le Château Branaire-Ducru intègre la 

classification officielle des Grands Crus Classé de 1855.Situé sur un te rroir 

exceptionnel, au cœur du médoc et de l’appellation Saint-Julien, ce domaine s’étend 

sur 60 hectares de vignes vieilles de 35 ans en moyenne. Ces vignes sont plantées 

sur un sol composé majoritairement de cailloux et de graviers. Aujourd’hui, François-

Xavier Maroteaux est à la tête du domaine et poursuit le travail entrepris par son père 

entamé il y a près de 30 ans. 
 

Issu d'une couleur très profonde, ce Saint-Julien présente un nez complexe très 

expressif de fruits secs, noisette et café grillé qui combine richesse et fraîcheur avec 

des notes mentholées presque cèdre. L'attaque est ferme mais dévoile des tanins 

assouplis et bien accompagnés. Avec une belle concentration et d'une grande 

précision, ce Château Branaire-Ducru 2016 représente toute l'élégance des grands 

vins. 
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POMEROL 2015 
 

CHÂTEAU NÉNIN 
 

Racheté en 1997 par la famille Delon à ses cousins Despujols, le chateau Nénin est 

désormais dirigé par Jean-Hubert Delon. Ce rachat est synonyme de restructuration 

et de modernisation pour le Chateau qui est aujourd’hui l’un des plus grands de 

l’appellation Pomerol. Ses 32 hectares profitent ainsi de la belle diversité de sols 

présents sur le terroir. Le Grand Vin est lui produit sur les meilleures parcelles, 8 

hectares des plus grands terrroirs argilo-graveleux situés sur le plateau de Pomerol. 

 

Laissez-vous séduire par ce Château Nénin 2015, un vin puissance et très élégant. 

Au nez, les notes de framboise et d'épices douces laissent place à un côté plus floral 

qui rappelle la daphné. En bouche, ce Pomerol se révèle extrêmement riche, ample 

et gourmand. Il présente un superbe équilibre entre sa structure tannique, sa 

matière en bouche et sa fraicheur en finale. 
 
 
 
 
 

 

SAINT-EMILION GRAND CRU 2016 
 
CHÂTEAU FLEUR CARDINALE GRAND CRU CLASSÉ 
 
Anciennement Clos Bel-Air, Jean-Louis Obissier change le nom du domaine à 

l’occasion de son rachat en 1975, pour le nommer d’après ses deux chevaux de 

course qui portaient les noms Fleur et Cardinale. En 2001, le Chateau Fleur 

Cardinale est racheté par Dominique et Florence Decoster. Cette entrée dans le 

nouveau millénaire marque un tournant pour le château qui, dès son rachat, connait 

de nombreuses transformations, lui permettant ainsi d’être promu au rang de Grand 

Cru Classé de Saint-Émilion en 2006. Le château se trouve sur la rive droite 

Bordelaise, sur la partie est de l’appellation Saint-Émilion, son terroir étant 

principalement situé sur le plateau argilo-calcaire. 
 
D'une sublime robe presque noire, le Château Fleur Cardinale 2016 dévoile un nez 

intense aux notes de mûre. Il révèle ensuite un côté mousse, boisé et délicat. En 

bouche, l'attaque est souple. Ce Saint-Emilion Grand Cru est charnu et présente un 

belle équilibre entre le fruité, la fraicheur et les tanins. 
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SAINT-JULIEN 2016 AMIRAL DE BEYCHEVELLE 
 

CHÂTEAU BEYCHEVELLE 
 

Partenaire de longue date avec le Grands Cru Classé, le Château Beychevelle 

renouvelle sa confiance en confiant à D-Vine leur second vin. Château Beychevelle, 

un prestigieux domaine à l’âme forgée par trois siècles d’histoire. Sous Henri III, 

Beychevelle fut le fief des Ducs d’Epernon. Selon la légende, les navires passant 

devant son château devaient baisser leurs voiles en signe d’allégeance. D’où le nom 

de «Baisse-Voile» devenu Beychevelle. 
 

Second vin du Château Beychevelle, laissez-vous séduire par un Saint-Julien tout en 

gourmandise. Au nez, les notes de mousse et de boisées laissent ensuite place 
 

à un côté plus fruité, autour du cassis et de la mûre. En bouche, le vin révèle une 

belle fraîcheur qui s'accompagne de tanins souples. Un vin plaisir, tout en rondeur et 

riche en fruit. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PESSAC-LÉOGNAN L’ESPRIT DE CHEVALIER 2016 
 
DOMAINE DE CHEVALIER 
 
Il y a tout juste 2 siècles, le Domaine de Chevalier n’était qu’un petit vignoble niché 

entre les forêts. Aujourd’hui, le Domaine doit son expansion en grande partie à la 

famille Ricard qui a permis au domaine d’asseoir sa réputation et d’intégrer le groupe 

des Grands Crus Classés de Graves. Le domaine est bordé de forêts qui favorisent 

la mutation des raisins car elles enferment la chaleur en été. Cette particularité fait 

du Domaine de Chevalier un domaine unique, aujourd’hui dirigé par Olivier Bernard 

accompagné de sa femme et de leurs deux fils. 
 
D'une robe sombre, L'Esprit de Chevalier 2016 offre des arômes de muscade, de 

café et de poivre avant de dévoiler des notes confiturées de cassis, mûre et myrtille. 

Un nez riche qui présente une belle intensité aromatique. En bouche, l'attaque ferme 

révèle des tanins bien présents qui s'équilibrent avec le côté fruité et cacao du vin. 
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A cette liste s’ajoute le très prestigieux 
 

Pauillac 2010 Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande Grand Cru Classé de 1855. 
 

Cette édition limitée ne sera disponible que dans les palaces et les restaurant étoilés.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PAUILLAC 2010 
 

CHÂTEAU PICHON LONGUEVILLE COMTESSE DE LALANDE 

GRAND CRU CLASSÉ DE 1855 
 

Second Grand Cru classé de 1855, le Château Pichon Longueville Comtesse de 

Lalande est l’un des vignobles historiques de Bordeaux dont l’histoire est intimement 

liée à celle du Château Pichon Baron. Formant à l’origine, un seul et même domaine, 

c’est à la mort du baron Joseph de Pichon-Longueville que le domaine est divisé en 

deux. En 1850, sa fille Virginie, épouse du Comte de Lalande, hérite d’un domaine et 

donne ainsi définitivement son nom au château. La famille restera propriétaire durant 

près de 250 ans. Au sein de l’appellation Pauillac, ce Château représente 

l’expression d’un terroir unique et singulier qui s’étend jusque sur la commune 

voisine de Saint-Julien, donnant des vins d’une élégance singulière. 
 

Profitez d’une dégustation inédite et d’une rare élégance. Ce 2nd Grand Cru Classé 

révèle des notes de réglisse et de cacao ainsi que des tanins souples, affinés avec 

les années… 
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