L’ILE DE LA LAGUNE RELAIS &
BOUTIQUE HOTEL . SPAMARIN CHATEAUX

RESTAURANT LALMANDIN

185°™ TABLE D'HONNEUR DE L'ALMANDIN : DU 14 AU 16 MARS 2025

FREDERIC BACQUIE PROPOSE UNE EXPERIENCE GASTRONOMIQUE INEDITE AVEC
LA COMPLICITE DU DOMAINE VITICOLE GAUBY

L'Almandin, le restaurant étoilé de L'ile de la Lagune, est fier d'annoncer la 185e
édition de sa célébre Table d'Honneur, qui se tiendra du 14 au 16 mars 2025. Pour
cette occasion exceptionnelle, l'Almandin s'associe au prestigieux domaine

viticole Gauby pour présenter un menu inédit intitulé "45 HECT(a)RES", une
symphonie d'accords mets et vins qui promet de ravir les papilles des convives. Le
menu "45 HECT(a)RES" est une ode a la richesse et a la diversité des terroirs du
domaine Gauby. Chaque plat a été soigneusement élaboré par le chef étoilé de
l'Almandin, Frédéric Bacquié, pour sublimer les arbmes et les saveurs des vins
sélectionnés. Les convives auront le privilege de déguster des mets raffinés,
accompagnés de vins d'exception, dans un cadre enchanteur au coeur de L'lle de la
Lagune. Le Domaine Gauby, situé dans les Pyrénées-Orientales, est reconnu pour ses
vins de caracteére, issus de vignobles cultivés avec passion et respect de la nature. Cette
collaboration avec l'Almandin marque une rencontre unique entre deux maisons
d'excellence, partageant une méme vision de la gastronomie et de l'art de vivre.


https://u11714644.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.8gmJa7-2F5vFnNURntQ-2B2MW6UYVQOoU4pTF24gW-2FH-2FZ-2FJsIcnkJf6JDda3k8-2F8ikeD0UnQ_OXlOzE11kGdscZ8QSIkXmkXLXBWR9c5BWgD9AnxR2u9rJ7gcBQOv5NFVGqYe-2FCklLwYfGr8UUeso-2F96NuGwVrHSu2krnmyNMc-2FU8xyrXNiENKy9HkWThISZ2HEPcLt-2FxTU7CTX-2BPUJZkDBWm-2FOw4s1xWke8cVM26-2B7mD6abZCY-2Fbv2APcvdiySPqLFN2qJ8Y5l8Bh4nqYjo3MLCoRFShXqBSQai-2Box4vOMu3mLrmm5GG5WzEIsx8cnwTNkh9lGDaMwhn-2Bu7vOPT37XzYXR-2F5-2Bxtd7bjMcH9zW7a7f6RgpEq6H-2BScRzaQqEcGufhTDo7SlpxiO2wP27XMhM9WVuXQ9A-3D-3D

185¢ TABLE D" HONNEUR

Du 14 au 16 mars 2025

HECT(@RES

DOMAINE
GAUBY

——— —_———
%/77// AN
=7 i\ ——

]

Menu "45 HECT(a)RES" par Frédéric Bacquié & Domaine Gauby - du 14 au 16 mars
2025 a l'Almandin, L'ile de la Lagune***** 3 Saint-Cyprien (66)

Tarif : 200€/pers (vins, eaux et cafés inclus)


https://u11714644.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.8gmJa7-2F5vFnNURntQ-2B2MW7RkUqzY5wKo3olK9mgv54Z-2FsTH-2B-2FBBrG29Xm4YiKXCoJADhgG-2BMVDGT63srMi7GMYUHK2T5i8E-2B7L16lOVqSlllcUfw5huhGXuwx52Ax4x8jJNF_OXlOzE11kGdscZ8QSIkXmkXLXBWR9c5BWgD9AnxR2u9rJ7gcBQOv5NFVGqYe-2FCklLwYfGr8UUeso-2F96NuGwVrHSu2krnmyNMc-2FU8xyrXNiENKy9HkWThISZ2HEPcLt-2FxTU7CTX-2BPUJZkDBWm-2FOw4s1xWke8cVM26-2B7mD6abZCY-2Fbv2APcvdiySPqLFN2qJ8Ykbd3UC9bpb6vP0IP27CWLFlHOkijF9ZAxBvAMwup06aXBOlRQ3C1s7ttAzhDyBogVwe4vwxaHfpGYNjqng89Oy6Md3E2ysVOvvEa0zloL6oRLQbWi8ol0IIGLwCm4UKfhrPKrzEzbIW4Y9nM376TlQ-3D-3D
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Menu servi du vendredi 14 (midi) au dimanche 16 mars (midi)
Accord mels & vins sur U'ensemble du menu : Domaine Gauby

Prairie

Parfum de Printemps

®
Forel
Morilles [raiches
Condiment Banane, Noix, Rancio
@
Vue sur mer
Rouget Terre - Mer

Asperges, Boudin noir

&
Garrigue
Le Veau des Pyrénées
Miso, Ail des Ours, petit Epeautre et pied de Veau
®
Allitude
Tome de Vache
Glace ala Biere Cap d’Ona et Levain
@
Nalure sauvage
Les premieres Fraises, Estragon

200€/pers.

Vins, eaux et cafés inclus
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