
125g 

C’est le poids des denrées parfaitement consommables gaspillées en moyenne en 

restauration commerciale pour chaque repas, représentant environ 10% du prix 

d’achat des matières premières.  

  

Vous souhaitez réduire ce chiffre dans vos restaurants pour diminuer votre 

impact écologique mais aussi vos coûts et donc augmenter votre marge et 

être plus durable ? Alors inscrivez-vous à notre webinaire en partenariat avec 

le SNRTC (Syndicat National de la Restauration Thématique et Commerciale), 

le SNARR (Syndicat National de l’Alimentation et de la Restauration Rapide) et 

le Groupe Bertrand :   

  

 "Lutte antigaspi : les trucs et astuces en restauration commerciale”  

  

• Qui ? Le Groupe Bertrand, le GNR (SNRTC et SNARR) et MAPAL  

• Quand ? Le 21 octobre de 15h à 16h  

• Où ? Conférence en ligne  

• Pourquoi ? A l’occasion de la journée mondiale de l’alimentation  

 

https://mail.easilys.com/e3t/Btc/W1+113/cMzSF04/VV-mMC8SQQvLW53D3wN5pJ2kLW3pvQRf4yyYwsN6klYW53q3n5V1-WJV7CgF2VW2ybWMr3PbWkxN1YLPhM1Qhr1MDgN3M2qmDtVbbgYK477ChQW2Q5Fdy8BRWD0VpjfLm8R_ty5W1hLcb772fDw0Vkfdbr1qsJGrW2z13ST437tNFW4xgBKG5wKtBQW3sjc9D5YHB0VW4C6Nkb7lFGZsW3N_CVL7t3s-BW3c25Sh1H8RlsW5VtZ6P1qfQBWW1HCtfb5kjf_XW7FpSbw6c-bt_W1Yd3X88Cf6KPW62vvDP3_L13jW57JPgT5RhBcg3dmV1
https://mail.easilys.com/e3t/Btc/W1+113/cMzSF04/VV-mMC8SQQvLW53D3wN5pJ2kLW3pvQRf4yyYwsN6klYW53q3n5V1-WJV7Cg-0-W4fzxLR4y_sVWW3xmyyb2V3JWwM9Z875f_5jnW8MnVLt1bgNclW2f_6M86gLxg4W4GLPTX5Cqf1BW4r1lst3rPBWjW2tyCt56bC4kHW1FNvwq6xpjB6VLr7vK2_t9w6W21zBXM8RVpYKW4v5_0b3573h6W2B4Q7n3Whs4PW7D8bdY3m9Y3ZW6Rm8sj1f20mVW8sdrMl2z3Z72W2YMv-66Rc2r1W547G9v47KxVnVltk1_5y3Jq4W7Xsblk6xX1bC3gzm1
https://mail.easilys.com/e3t/Btc/W1+113/cMzSF04/VV-mMC8SQQvLW53D3wN5pJ2kLW3pvQRf4yyYwsN6klYWp3q3npV1-WJV7CgFcLVbd2kG2YLZ5KN7g79ysrVLdhW9hGBkw4T5ZL4V3cKYQ1YyYdcW82tKqw68pbzyW3yw9-s2fNplFN3fV8FwFttftW88qpT86yHVQ4W3SXGym4wNDvZVHKm6k346cRqW7d9FxR6TDNMVW7F6mVG3MF909VBkMvv8B7NbsN4mG9-9K3vY8W4gzplR904HV6W1Vk8Km1hz2t6W431qJj9jBdzsVdJNnr96YQYBW5qq_FR8hkS0lW6Tnhhk397CnkW2f1GRL48wyjdW8C1V3Y7cS9q536QL1

