
Le 11 octobre prochain, lors de la 33ème édition de la semaine du goût, le Chef 
Christophe Schmitt offrira aux enfants des écoles de Tourettes, dans le Var, un 
repas riche en saveurs. 
  
Le menu, choisi par les enfants lors d’un vote, se compose d’une étonnante ile 
flottante de carotte au basilic et chips de parmesan, d’un ravioli de bœuf confit 
et petits légumes, ainsi que d’un cheesecake aux fruits exotiques pour la note 
sucrée. 
  
Un menu équilibré qui met à l’honneur les légumes de la ferme maraîchère, 
située à deux pas de l’école, cultivés par les enfants eux-mêmes. L’occasion de 
suivre la transformation des produits de la terre à l’assiette, mais aussi d’échanger 
avec le Chef Christophe Schmitt autour de la gastronomie et de l’importance 
des circuits courts dans le cadre d’une démarche éco durable. 
  
Le resort de Terre Blanche travaille en effet main dans la main avec la commune de 
Tourettes à l’établissement d’un Atlas de la Biodiversité Communale (ABC) afin de 
cartographier les enjeux de biodiversité à l'échelle de son territoire et ainsi agir en 
faveur de la préservation du patrimoine naturel de la commune. 
 


