
 
 
 

LE CHEF TONY U NOMMÉ À LA TÊTE 

DU SHANG PALACE, TABLE ÉTOILÉE DU 

SHANGRI-LA PARIS 

 

Paris, le 11 juin 2024 - Le Shangri-La Paris est ravi d’annoncer l’arrivée du 

Chef Tony u à la tête du restaurant Shang Palace, unique table 

gastronomique chinoise étoilée au Guide Michelin en France depuis 13 

ans. 

 
Le Chef, originaire de la ville de Chengdu située au sud ouest de la Chine, 

a à cœur de perpétuer l’héritage culinaire contribuant à la renommée du 

restaurant depuis son ouverture en 2011, tout en y apportant sa 

personnalité. 

 
“C’est un véritable honneur de firendre la tête du Shang Palace, ce restaurant 

authentique et mythique qui rayonne m Paris et fiartout dans le monde” 

exfilique Tony Xu. 

 
Le Chef Tony u dévoilera sa nouvelle carte à l’automne 2024, entouré 

d’une brigade au savoir-faire traditionnel et e perte dans chaque 

spécificité de la gastronomie chinoise : le Wok, le Barbecue, le Chopper (la 

découpe) ou encore les Dim Sum qui continueront de participer à l’unicité 

de l’e périence gastronomique et authentique de haut vol du Shang 

Palace. 



 

 

Tony U : un Chef créatif, 

talentueu et étoilé 
 

Dernièrement à la tête de l’unique table étoilée de cuisine chinoise  

végétarienne Mi Xun Teahouse située dans un boutique hôtel à Chengdu, 

le Chef Tony u, d’origine chinoise et diplômé d’une formation 

culinaire, se distingue aujourd’hui par plus de 20 ans d’e périence dans 

les plus grands groupes internationau en Chine continentale : Ji Feng 

Catering Group (qui possède plus de 30 restaurants indépendants à 

Hong-Kong), MGM Group, le groupe Marriott International, 

InterContinental, le groupe Swire ainsi que de multiples collaborations 

avec des restaurants à Los Angeles et à Tokyo ont marqué la carrière du 

nouveau chef du Shang Palace. 

 
Sa sensibilité et sa passion innée pour la gastronomie lui ont permis de 

développer une vision unique de l’art culinaire moderne qu’il 

réinterprète en s’inspirant de l’essence traditionnelle des différentes 

méthodes de la cuisine chinoise tout en sélectionnant minutieusement 

et de façon éco-responsable ses produits pour développer une cuisine 

plus durable. 

 
“Ma fiassion fiour la cuisine est née aufirès de ma grand-mère, qui, dès mon 

filus jeune âge, m’a inculqué la firécision de ses techniques et sa façon d’allier 

les saveurs fiour créer des recettes authentiques et délicieuses. Ma mère 

cuisine également très bien et m’a souvent fiorté conseil. Mes souvenirs 

d’enfance ont véritablement forgé ma fiassion fiour la cuisine et m’ont amené 

m dévelofifier ma carrière au sein d’entités de renom que le Shang Palace 

vient comfiléter” exfilique Tony Xu. 

 
Sa volonté de se démarquer, associée à son niveau d’e igence sur la  

qualité de l'e périence de ses hôtes, lui ont permis d'obtenir la 

reconnaissance du Guide Michelin ainsi que des distinctions telles que le 

« Black Pearl », récompense ultime des guides gastronomiques chinois, 

pour les restaurants qu'il a dirigés. 



 
 

 

Le Shang Palace : 

une e périence gastronomique 

des plus immersives 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Le Shang Palace se distingue par son sens de l’hospitalité asiatique 

et l’e cellence de l’art de vivre à la Française du Shangri-La Paris. 

 
Chaque visite est un voyage hors du temps dans un décor immersif, 

entre paravents ajourés en bois d'acajou, panneau de jade et 

somptueu lustres. 

 
"Le Shang Palace, institution en matière de gastronomie chinoise au 

cœur de Paris, est heureux d’accueillir Tony Xu afin de fierfiétuer les 

savoir-faire culinaires qui ont établi la singularité de notre restaurant, 

le seul restaurant chinois étoilé de France. Tony Xu afifiorte de la 

fraîcheur et une nouvelle énergie au restaurant tout en continuant 

d’offrir une exfiérience authentique et fidèle aux traditions de l’emfiire 

du milieu” précise Julien Bardet, Directeur Général de l’hôtel. 



 
 

 
 

Ancien hôtel particulier du Prince Roland Bonaparte situé dans le très chic 16ème 

arrondissement de Paris, le Shangri-La Paris représente la quintessence de l’art de 

recevoir asiatique et de l’art de vivre français. Ce joyau architectural français datant du 

19ème siècle est inscrit au Monuments Historiques depuis 2009. Les 100 chambres et 

suites du Palace offrent des vues époustouflantes et uniques sur la Tour Eiffel et les 

grands monuments parisiens. 

 
Ses deu restaurants proposent une cuisine française et asiatique. Son Bar Botaniste, 

convivial et intime, est le lieu de rendez-vous des Parisiens. Ses quatre salons de 

réception historiques accueillent les événements les plus prestigieu . Enfin, Chi, Le 

Spa, avec sa piscine de 17 mètres baignée de lumière naturelle est une invitation à la 

détente et à la sérénité. 

 
Autant d'atouts qui font du Shangri-La Paris l'une des adresses les plus élégantes de la 

capitale, au cœur du Paris culturel et à quelques minutes des Champs Elysées et de 

l’avenue Montaigne. 

 
 
 

 
 

 
 


