«100 ans d’élégance, un mois de solidarité »
L’Hotel Lancaster s’engage pour Octobre Rose

En 2025, Le Lancaster féte son centenaire : un siécle d’élégance, d’art de vivre et
d’hospitalité. Mais cet anniversaire se veut aussi tourner vers ’avenir, en donnant un
sens solidaire a la célébration. C’est dans cette perspective que le mythique
établissement parisien prend part a la mobilisation internationale Octobre Rose, afin
de sensibiliser et soutenir la lutte contre le cancer du sein.

Tout au long du mois, U'hétel affichera son engagement : touches roses dans les
uniformes de ’équipe, gourmandises offertes aux clients en chambre et au
restaurant, ainsi qu’une invitation a effectuer des dons.

Du 1er au 31 octobre, deux créations solidaires viendront enrichir 'expérience des
visiteurs :

¢ Un cocktail sans alcool, inspiré du Ramos Gin Fizz, revisité avec du gin sans
alcool, unyaourt a la fraise, une touche de créeme, de l'eau d’hibiscus et un
tonic a la fleur de sureau Fever-Tree. Une boisson délicate aux notes fruitées
et florales.

14 € - disponible a partir de 17h au CopperBay Lancaster.

e Undessert signature, une panna cotta a la rose accompagnée d’un granité et
d’une émulsion de betterave Chioggia, sublimée par du mangoustan et des
pickles.

16 € - Ce dessert sera proposé a la carte du soir ainsi que dans le menu Plaisir du
midi au restaurant Monsieur Lancaster.

Pour chaque dessert vendu, 5 € seront reversés a la Ligue contre le cancer, Comité
de Paris.



Ce projet, porté collectivement et volontairement par une équipe passionnée issue
de différents services, incarne ’engagement solidaire de la maison et inscrit le
centenaire du Lancaster dans une dynamique d’élégance, de partage et d’espérance

e Jeanne Claudepierre : Chargée Revenue Management et du développement
commercial

o Virginie Vallet : Responsable des ventes restauration

o Pauline Clément : Coordinatrice événementielle

o Thais Horlait : Agente de réservation

o Katia Lor: Maitre d’hotel

o Maélle Mallet : Réceptionniste et agente de réservation
e Tom Maguet : Chef de partie Patisserie

e Anthony Schneider : Chargé des ressources humaines
o Maxime Vieillard-Baron : Chef de partie Péatisserie

e Valentina Robinet : Cheffe de rang barman

e Lorenzo Liucci: Chef de rang barman

o Pierre San Nicolas : Chef de rang barman



A propos de ’Hétel Lancaster

L’Hoétel Lancaster, hotel emblématique du quartier des Champs-Elysées, accueille
ses hobtes avec 'hospitalité chaleureuse d’une maison familiale, perpétuant ainsi ses
traditions depuis son ouverture en 1925. Fort de ses 100 ans d’histoire, cet
établissement mythique allie habilement Uauthenticité de son passé au confort
moderne, grace a un décor et une atmosphere repensée avec élégance par le Studio
Jean Philippe Nuel. Les 44 chambres et 10 suites arborent de grands espaces de vie
pour un séjour prolongé et réconfortant. Le restaurant Monsieur, sous la houlette du
Chef Sébastien Giroud, invite ses clients a voyager au coeur des régions Francgaise et
leur riche terroir. Le bar CopperBay Lancaster élut parmi les 100 premiers au Top 500
Bars, ravi les amateurs de cocktails par ses créations innovantes. Au 8éme étage, se
niche le Lancaster Private Spa, un spa KOS PARIS confidentiel et entierement
privatisable avec vue sur la tour Eiffel.



